Selbstgemachtes Hausbrot mit 3erlel Aufstrich cawu

auch vegan moglich

4€DP.

Flammkuchen
Zwiebel| Speck | Sauerrahm
Kichererbsen |Koriander | Knoblauch vegn
c€p.p.

Salatbuffet O vegan
Erdépfel u | Gurke | Kraut | Vogerlsalat | Kernoldressing wo

Honigschinken vom Otscherblickschwein
Bio Blunzen a | Bauernspeck u
Weink&se o | Hausbrot » | Senfu | Kren

Knuspriger Kiummelbraten vom Jungschwein
Veltlinerkraut o| Serviettenknodel ace | Bratlsaft v
Hendlgulasch |selbstgenmachte Nockerl accro
Krautflecker! ace
Ofengemuise vegan | Wiesenkrauter

Auer Millirahmstrudel acc | Vanillesauce o
Saftiger Schokoladenkuchen avegan | Preiselbeeren

28 € p.P. (ab 15 Personen)

Heuriger Schiibel-Auer, Kahlenberger Strafie 22, 1190 Wien
www.schuebel-auer.at



Salatbuffet 0 vegan
Erdapfel u | Gurke | Kraut | Rote Rube o | Vogerlsalat
Kerndldressing v

Honigschinken vom Otscherblickschwein
Bio Blunzen a |Weinkése o
Hausbrot ac | Senfwu | Kren

Knuspriger Kummelbraten vom Jungschweinu
Veltlinerkraut ovegn | Serviettenknodel ace | Bratlsaft w
Kalbsvogerl | cremige Mandelpolenta, scu
Gebackenes vom Huhn ace | Zitrone
Spinatknodel ace | Braune Butter | Bergkése
Kérntner Kasnudel ace
Krautfleckerl a
Ofengemtise | Wiesenkrauter vegan

Auer-Strudelvariation ace
Auer Millirahm ace | Topfenstrudel ace | Lorettas Apfelstrudel aca
Saftiger Schokoladenkuchen avegsan | Preiselbeere

S7 € p.P. (ab 15 Personen)

Heuriger Schiibel-Auer, Kahlenberger Strafie 22, 1190 Wien
www.schuebel-auer.at



Salatbuffet O vegan
Bio K&ferbohnen u | Jungkraut | Paradeiser
Vogerlsalat | Kernoldressing u

Schafkasegupferl Himbeere cu
Geschmorte Paradeiser

Zwiebel Tarte | sautierter Blattspinat ace
Gratinierter Ziedenkése | Nusse | Apfel sc
Geschmorte Melanzani | Paradeiser |Kése | Basilikum suenvegan mogioon
Gemtse-Kéaferbohnen-Eintopf | Kokos vegan
Spinatknodel ace | Braune Butter | Bergkése
Schlutzkrapfen | Humus avvegsn | Karamellisierte Zwiebel o

Gebackene Topfentorte | Mandel | Frische Beeren cc

Saftiger Schokoladenkuchen a | Preiselbeere vegan
Magcarpone Nockerl ¢| Erdbeer-Rhabarber-Stippchen

54 € p.P. (ab 15 Personen)

Heuriger Schiibel-Auer, Kahlenberger Strafie 22, 1190 Wien
www.schuebel-auer.at



Salatbuffet O vegan
Erdapfel v | Gurke | Kraut | Bio K&ferbohnen
Bunter Blattsalat der Saison | Kernoldressing u

Honigschinken vom Otscherblickschwein
Hokaido aus dem Ofen | Rosmain | Nusspesto un vegan
Zwiebelkuchen aco ‘ Walnuss H vegetarisch
Confierter Tricolore Paprika | Olivendl | Knoblauch vegan

Knuspriger Kimmelbraten vom Jungschwein wu
Veltlinerkraut o| Serviettenknodel ace | Bratlsaft u
Hirschragout o| Rotkraut o | selbstgemachte Nocker! ace
Gebackenes vom Karpfen und Gemuse | Kréutersauce ac
Spinatknodel ace | Braune Butter ¢ | Bergkése c vegstarisen
Kurbis-Schlutzkrapfen ¢ | Gerdstete Kurbiskerne vegn
Kaferbohneneintopf | Kokos | selbstgemachtes Olivenbrot vegn

Saftiger Schokoladenkuchen avegn| Preiselbeere
Bratapfel | Zimtsauce | Toncabohne

Kleine Ké&sevariatione | selbstgemachtes Hausbrot | Nusse

46 € p.P. (ab 20 Personen)

Heuriger Schiibel-Auer, Kahlenberger Strafie 22, 1190 Wien
www.schuebel-auer.at



Salatbuffet O vegan
Erdapfel u | Gurke | Kraut | K&ferbohnen-Kernol
Rote Rube-Kren | Vogerlsalat

Serlel Aufstriche ¢
Otscherblick Honigschinken | Bauernspeck
Kalter Braten | Blunzenradl ac | Saure Wurst
Schafsgupferl ¢
Mariniertes Gemuse | Oliven vegan
Kleine Ké&seplatte ¢ | Salzmandel
Saures Gemuse | Pfefferoni | Gurkerl
Isabellatraubensenfu | Kren | Estragonsenf
Butter ¢ | Bauernbrot ac | Baguette ac

17 € pro Person (ab 6 Personen)

Serlel Aufstriche acu
Salate o vegan
Erdapfel v | Gurke | Kraut

Wurstsalat u

Bauernspeck

Kalter Braten

Blunzenradl ac
Bauernkése o
Isabellatraubensenf | Kren | Gurkerl v | Pfefferoni u
Butter ¢ | Hausbrot ac| Baguette ac

13 € pro Person (ab 6 Personen)

Heuriger Schiibel-Auer, Kahlenberger Strafie 22, 1190 Wien
www.schuebel-auer.at



Damit auch Géste, die anderen am Buffet nobel den Vortritt lassen, die volle Auswahl geniefen,
werden die warmen Buffets laufend nachbestiickt. Nach spétestens zweil Stunden wird das
Buffet abgetragen, da man die Gerichte nicht ohne Qualitatsverlust langer warmhalten kanmn.

Unsere kalten Buffets sind hingegen Vorspeisenbuffets zu einem Fixpreis und werden nicht
nachbestuckt. Auf Wunsch bringen wir gerne nach und verrechnen diese Speisen zusétzlich.

Unsere Buffets sind fur eine Mahlzeit kalkuliert — wir bitten daher um Verstdndnis, dass wir,
sollten Sie unerwartet langer bleiben, das Buffet vom Nachmittag nicht ohne Aufpreis noch
einmal Stunden spéter als Abendessen servieren kénnen.

Um die beste Qualitit zu garantieren, behalten wir und ev. Anderungen der Buffets vor.
Kinder bis 6 Jahre essen gratis, Kinder von 6-12 Jahren zahlen die Halfte vom Buffetpreis.

Unser Lokal ist bis 24:00 Uhr gedffnet. Gerne verlangern wir unsere Offnungszeiten flir Ihre
private Feler. Dabel werden von 24 Uhr bis 1 Uhr 100.-, von 1 Uhr bis 2 Uhr 200.- und von 2
Uhr bis & Uhr 300.- abgerechnet.

Wir verrechnen bel Buchung eines Buffets ab 28 Euro keine Raummiete.

Gedeck mit Papierservietten, karierte Tischtiicher und kleiner Blumenschmuck sind ebenfalls
inkludiert.

Bei mitgebrachten Getranken wird ein Stoppelgeld in Hohe eines vergleichbaren Produktes auf
unserer Karte verrechnet.

Fur mitgebrachte Torten verrechnen wir eine Servicegebuhr von 2 Euro p.P. fur Teller und
Besteck.

Trinkgelder sind nicht enthalten. Wir bitten daher hoflichst dies in Ihrer Kalkulation mit zu
bedenken, so dass Sie bei zufriedenstellendem Service dieses auch honorieren kénnen.

STORNOBEDINGUNGEN:

Stornierungen mussen bitte schriftlich bei uns eingehen und schriftlich ruckbestétigt sein.

Ab 14 Tage vor der Veranstaltung werden 30 % des Angebotes,

ab 1 Woche vor der Veranstaltung 50 % des Angebotes ,

am Tag der Veranstaltung 100 % des Angebotes in Rechnung gestellt.

Bitte bestétigen Sie uns daher 1 Woche vor der Veranstaltung die garantierte Personenanzahl -
fur diese Anzahl werden Raum, Speisen und Gedecke fur Sie vorbereitet und verrechnet.
Sollten unerwartet mehr Gaste kommen, erlauben wir uns das Buffet dementsprechend
aufzustocken und zu verrechnen.

Um Auer Location exklusiv zu mieten, wird eine Mindestkonsumation verrechnet,

Je nach Tageszeit, Saison und Wochentag variiert diese von € 2.000,00 bis € 11.000,00
STORNOBEDINGUNGEN bei EXKLUSIVBUCHUNG der gesamten Location:

Stornierungen mussen bitte schriftlich bei uns eingehen und schriftlich ruckbestétigt sein.
Ab 2 Monaten vor der Veranstaltung werden 50% des Angebotes,

ab 1 Monat vor der Veranstaltung 76% des Angebotes,

ab 2 Wochen vor der Veranstaltung 90 % des Angebotes,

ab 1 Woche vor der Veranstaltung 100% des Angebotes in Rechnung gestellt.

Preise in Euro inkl. aller Steuern und Abgaben. Druckfehler, Irrttimer und Preisénderungen vorbehalten. Als Gerichtsstand
wird Wien vereinbart.

Heuriger Schiibel-Auer, Kahlenberger Strafie 22, 1190 Wien
www.schuebel-auer.at



